Krauter-Nuss-Schoko Muffins

Zutaten

210 g weiche Butter

150 g glattes Mehl

110 g geriebene dunkle Schokolade
110 g geriebene Haselnlsse

2 Handvoll frischgepfliickte WildKRAUTER klein schneiden
2 TL Backpulver

210 g Zucker

2 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

1-2 EL Rum

6 Eier (GroRe M)

Staubzucker zum Bestreuen

Zubereitung

1.

Ok wN

~

Das Backrohr bei 170°C (HeiBluft) vorheizen. Papierférmchen in die
Muffinform einlegen.

Butter, Zucker, Vanillezucker schaumig rtuhren.

nach und nach die Eier dazugeben und weiterrihren.

Schokolade, Nusse, Mehl, Salz, Rum und Backpulver zugeben.

Nun die zerkleinerten KRAUTER untermischen.

den Teig in die Formen fullen (am besten mit einem grof3en Lo6ffel) und 35
Minuten backen.

Die Muffins mit Schokoglasur verzieren.



